
PROVIDER NAZIONALE ECM N.3527 
E SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

26 MAGGIO 2026
08:30 Accoglienza e registrazione dei partecipanti 
08:45 Presentazione del corso Dott. Paolo Casu, Dott.ssa Roberta Massa, Dott. Antonio Attanasio
09:00 Introduzione alla sicurezza alimentare Prof. Giampaolo Colavita
11:00 Agenti di Malattia Alimentare - Clostridium botulinici: controllo del pericolo, gestione del rischio e riferimenti normativi Prof. Giampaolo Colavita

13:00 Pausa Pranzo

14:00 Agenti di Malattia Alimentare - Salmonella spp.: controllo del pericolo, gestione del rischio e riferimenti normativi Prof. Giampaolo Colavita
17:00 L’evoluzione dell’Audit nelle Imprese Alimentari: dall’ispezione alla conoscenza Dott. Andrea Puddu
18:00 Chiusura dei lavori

27 MAGGIO 2027
09:00 Agenti di Malattia Alimentare - Listeria monocytogenes: controllo del pericolo, gestione del rischio e riferimenti normativi
              Escherichia coli patogeni: controllo del pericolo, gestione del rischio e riferimenti normativi Prof. Giampaolo Colavita

13:00 Pausa Pranzo      
          
14:00 Indagine epidemiologica e flussi informativi Dott.ssa Demetra Farris
14:30 Esercitazione pratica: gestione pratica di un focolaio di MTA, simulazione di outbreak, flusso di comunicazione tra servizi               
             Prof. Giampaolo Colavita, Dott. Andrea Puddu, Dott. Gabriele Argentieri
15:30 Presentazione casi e discussione Prof. Giampaolo Colavita, Dott. Andrea Puddu, Dott. Gabriele Argentieri
17:30 Take home messages  Prof. Giampaolo Colavita, Dott. Paolo Casu, Dott. Andrea Puddu, Dott. Gabriele Argentieri, Dott.ssa Roberta Massa
18:00 Chiusura dei lavori

INFO E ISCRIZIONI

Inquadra con il tuo
cellulare il QR code

Il progetto formativo sarà
accreditato con n. 11,2 crediti ECM

per le categorie professionali di
Assistente Sanitario e Tecnico della

prevenzione nell’ambiente e nei
luoghi di lavoro

ACCREDITAMENTO ECM CON IL CONTRIBUTO NON CONDIZIONANTE DI:

Dall’analisi dei pericoli al Controllo Ufficiale: focus su Clostridium
botulinici, Listeria monocytogenes, Salmonella spp. Escherichia
coli patogeni
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